
Du lundi au vendredi  
Entrée & Plat ou Plat & Dessert 27€

Entrée, Plat & Dessert 32 €

5 huîtres creuses de Bretagne chaudes gratinées à la provençale.
Tarte fine tiède de noix de Saint-Jacques, andouilles, pommes et sauce moutarde.

Assiette de poulpe grillé, accompagnement de saison.
Carpaccio de thon ou saumon et ses condiments du moment.

Salade landaise, gésiers et magret de canard fumé, oeuf parfait.
Carpaccio de betteraves chioggia et chèvre frais, huile d’olive. 

Entrées

Filet de kangourou, gratin dauphinois et sa sauce shiraz au parfum d’Australie.
Tartare de boeuf ou tartare de boeuf à l’huitre et ses frites.

Cuisse de canard confite, pommes de terre grand-mère et sauce à l’orange.
Pièce de boeuf grillée sauce béarnaise et ses frites.

Filet de cabillaud, légumes de saison et son beurre de tomate.
Fricassée d’encornets à la catalane, chorizo et riz basmati.

Plats

Réservez au 02 97 32 86 99

Exemple de menu 

Ouvert tous les midis, le soir sur réservation de
groupe à partir de 30 personnes

Restaurant 

Les Salons Du Golf

Assiette de fromages du moment, méli-mélo de salades vertes.
Iles flottantes, sauce caramel au beurre salé et amandes effilées.

 Café ou thé gourmand : 3 variétés.
Coulant au chocolat noir, crème anglaise et sa glace vanille.

Tarte fine à la pomme, parfumée au calva, glace vanille et sauce caramel.
Déclinaison de 3 sorbets et fruits frais, tuile aux amandes. 

Dessert

(Selon arrivage du marché)


